
 

 

  
 

 
 

 

Notre carte du soir se compose d’assiettes à partager. Nous coNseilloNs 2 à 3 assiettes par persoNNe. 

      

rosti, poireaux confits, lait ribot, beurre noisette au charbon, oeufs de truite 11 

asperges blaNches, praliN d’amaNde, Navets glacés      13 

CELERI RAVE au bbq, JUS DE CELERI, SAUCE BULLDOG, poire     12 

Carottes au bbq, pickles de crosne au miel, yeast sauce, pangrattato   12 

Asperges vertes, sabayon aux herbes, ail des ours      14 

 

Tartelettes de thon rouge de ligne (X2), caviar d’échalotes, betterave   18 

Crudo de féra de sauvage, huile de persil, citron, shiso     13 

Lotte, purée de blettes, sauce poivre, frisée au bbq      22 

 

 

Pigeon rôti, asperges vertes, lierre terrestre       35 

Quasi de veau, crème au foin, poivre vert, morilles      20 

_________________________ 

 

Crème de comté au savagnin, vierge de petits pois, noix, comté extra 24 mois 12 

 

Choux à la crème vanille & citron, et praliné noisettes du piémont    10 

Granités pomme-persil & orange sanguine-pimeNt d’espelette, siphoN fromage blaNc  10 

              

              

              

              

              


